
港で味わう、小樽と余市の秋の恵み港で味わう、小樽と余市の秋の恵み港で味わう、小樽と余市の秋の恵み

小樽・余市の
味覚を楽しめる

10店舗が集結

え

び
汁

シ
ャ
コ汁

お

タ
テ（
ホ
タ
テ）稚貝汁

3日間 各日500食限定！

日替わり海鮮鍋
ゲーム企画

ぶどうぽ～んぽん
参加：100円

参加：100円
ホタテつ〜みつみ

2026

10. ～10 12
おたるポートスクエア 小樽市港町4-2 11:00〜19:00 （最終日18:00まで）

10.土 月
会 場 時 間

後援：小樽市、小樽市教育委員会、小樽商工会議所、一般社団法人小樽物産協会、余市町、余市商工会議所、小樽市商店街振興組合連合会
お問い合わせ：一般社団法人小樽観光協会　電話：0134-33-2510

特別協賛：

祝

ステージイベント

バッグパイプ演奏
余市パイピングソサィエティ

JAZZ LIVE
by TINY JAZZ STEPS

主催：一般社団法人小樽観光協会・一般社団法人余市観光協会　共催：株式会社小樽観光振興公社

演舞披露
小樽商科大学YOSAKOI
ソーランサークル 翔楽舞
おたるYOSAKOIソーラン
Jr.澪-mio-



オタルポロカラ
チーズスティック

もっきり荘
梅塩ザンギ、太麺焼きそば
ホタテ焼き山小屋

からあげ、ケバブ、ロングポテト、
チーズドック、チュロス、海鮮蒸し焼き

余市と小樽を食・観光・文化でつなぐ
地域連携プロジェクトです。

アイコファーム
パキスタンカレー

小樽あんかけ焼そば親衛隊
小樽あんかけ焼そば

EBIJIN
鹿肉ステーキ

えぞうしカフェ
ステーキサンド、チーズステーキサンド

小樽飯櫃
たこザンギ

余市観光協会＆小樽観光協会
余市特産品・小樽特産品の販売

YOI-TARUプロジェクトとは

北海道・余市育ちの『ブラックニッカクリア』をご用意！
やわらかな香りとすっきりとした飲み口で、食事のお供にぴったり
です。ぜひお気軽にお立ち寄りください！

余市町で活動する音布 に゚よるYoichi
タータン柄のがま口ケースづくり！針を使わ
ないので、親子での参加も大歓迎！

対象年齢：10歳〜
制作時間：30分程度

参加人数：2〜4名
1時間毎に１回〜２回開催

小　

樽

余　
市

余
市
・
小
樽

ガイドと巡る参加無料の歴史散策。ニッカ創立の
歴史から昭和37年の水害、開村の歩みまで、奥深い
物語を紹介します。地元の方も大歓迎です。

小樽×余市 連携企画小樽×余市 連携企画

お願い ●20歳未満の方の飲食および飲酒運転は法律で禁止されています。これらに該当する方への酒類の販売は致しません。 
●イベント出店の内容は、場合により変更・中止となる場合がございます。あらかじめご了承ください。 

今年は余市町でも開催。りんごの皮をどれだけ長く
むけるか競います。どなたでも参加できますので、
お気軽に挑戦してください。

11月1日（日） 
10:15～12:00
 （約2時間） 
定員：10名

10月24日（土） 
11：00～/11：30～
各回定員：6名（先着12名）

専用カードのQRコードを読み取って、小樽・余市を巡る
ミッションに挑戦！クリアして応募すると、抽選で豪華
賞品が当たります。

10月1日（木）~11月30日（月） 
カード設置場所
小樽・余市各観光案内所、他

余市駅前歴史めぐり

制限時間内にホタテの
貝殻を高く積み上げよう！
枚数に応じて景品を
ゲット！

ぶどうを飛ばしてポイント
をゲットしよう！
獲得したポイントに応じ
て景品をプレゼント！

ホタテつ〜みつみ ぶどうぽ〜んぽん参加費100円
参加費100円

ゲーム企画

出店ブース

Yoichiタータンワークショップ

ニッカウヰスキー余市スペシャルブース

YOI-TARUプレゼンツ
りんご皮むき世界選手権in余市

「キリトリ、ヨイタル」
小樽余市周遊企画

ステージイベント

演舞披露
・小樽商科大学 YOSAKOI

ソーランサークル翔楽舞
・おたるYOSAKOIソーラン

Jr.澪-mio-

13：00 -

りんご皮むき世界選手権
in小樽

13：00 -

JAZZ LIVE
by TINY JAZZ STEPS

15：30 -

開会式
11：00 -

バッグパイプ演奏
余市パイピングソサィエティ

13：00 -

JAZZ LIVE
by TINY JAZZ STEPS

17：00 -

JAZZ LIVE
by TINY JAZZ STEPS

17：00 -

10.10 土 10.11日 10.12 月 祝

詳しくは
こちら！

参加費1000円えび汁
新鮮な余市産の南蛮エビを使用。
プリプリ食感と甘みが味わえる一杯！

おタテ（ホタテ）の稚貝汁

シャコ汁
大ぶりの小樽産シャコを使用。濃厚な
旨みが広がる、食べ応えのある一杯！

小樽産ホタテの稚貝をたっぷり使用。
弾力ある貝柱と濃厚なだしの旨みを
味わう一杯！

日替わりご当地鍋
1杯

600円

1日目

2日目

3日目

小樽・余市の海産物で心温まる、旨みたっぷり日替わり海鮮鍋

りんごの皮を切らずにどれだけ長くむけるかを
競います。どなたでも参加可能！目指せ優勝！

りんご皮むき世界選手権in小樽
参加費300円


